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NOEL 2023 
 
 

 



 

Présentation de notre partenaire 
 

 
Créée en novembre 2019, à l’initiative de plusieurs acteurs de l’économie sociale et 
solidaire, LA PALABRIERE a pour vocation d’être une alternative au commerce  
classique et de distribuer des produits issus de coopérative et de petits fournisseurs 
locaux et éco-responsables, de favoriser les circuits-courts et de promouvoir un 
modèle économique éthique et recentré sur l’humain.  
 
 
 
Le PANIER ENGAGE a pour vocation d’accompagner les salariés des C.S.E à 
l’occasion des moments-clés de l’année (panier d’été, panier de noël). 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Modalités 
 

Autres paniers et tarifs 
 
N’hésitez pas à nous consulter si vous souhaitez des paniers avec des 
tarifs et/ou des produits différents que ceux déjà proposés.  
En fonction de votre budget, nous pouvons demander à notre 
partenaire un panier sur « mesure ».  
 
 
Commande et livraison  
 
Les commandes s’effectuent auprès d’ETCL PACA, votre contact :  

Anaïs JOUDELAT 
mail : developpement@etclpaca.fr 

tél : 04.91.91.23.44 
port : 07.50.57.82.87 

 
Les frais de livraison et de conditionnement seront calculés en fonction 
du volume de paniers commandés et du lieu de livraison. Nous vous 
communiquerons le tarif définitif lors de votre commande. 

ü Tarif transport et conditionnement à titre d'indicatif : 
o Livraison et conditionnement entre 20 et 250 paniers : 2.50 € TTC par 

panier. 
o Livraison et conditionnement de plus de 250 paniers : forfait 350 € 

TTC pour la commande de plus de 250 paniers. 
 
 

Délai 
 
Pour faciliter la logistique des producteurs engagés dans ce projet et vous 
assurer la livraison à la date souhaitée, nous recommandons de passer 
votre commande au moins 1 mois et demi avant la date de livraison 
attendue. 
 
 
 
 



 

PANIER DE NOËL 

TARIF : 21€ 
 
 

COMPOSITION DU PANIER (PROPOSITION N°1) 
 

ü Croquants aux amandes (Un Désir Croquant, Velleron 84) 
– Sachet 100g  

 
ü Tartinables (Ruchofruit, Bédoin, 84) – 95g (parfums possibles : 

tomates poivrons aubergines, mijoté de courgettes, olives noires, olives 
vertes amandes, caviar aubergine, ...) 

 
ü Bière Saint Victor (Brasserie du Castel, Nages, Tarn) – 

33cl (brune, blanche, blonde) 
 

ü Délice d’asperges (Âme des champs, Monteux 84) – Pot 
90g 

 

ü Sac en coton bio (Scop-Ti 1336, Gémenos 13) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 

PANIER DE NOËL 

TARIF : 21€ 
 
 

COMPOSITION DU PANIER (PROPOSITION N°2)  
 

ü Biscuits sablés au citron de menton (Zeste de Menton, 
06) – 300g  
 

ü Jus de pomme bio (Coquins de bio, Boulbon 13) – 75 cl 
 

ü Thés et infusions glacés 1336 (Scop-Ti 1336, Gémenos 
13) – Bouteille 330 ml (parfums possibles : fruits rouges ou thé vert 
citron) 

 

ü Sirop (Ruchofruit, Bédoin, 84) – Bouteille 125 cl (parfums 
possibles : sirop de fraise de Carpentras ou sirop de figue) 

 
 

ü Sac en coton bio (Scop-Ti 1336, Gémenos 13) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

PANIER DE NOËL 

TARIF : 31€ 
 

 
COMPOSITION DU PANIER (PROPOSITION N°1) 

 

ü Sirop (Ruchofruit, Bédoin 84) – Bouteille 125 cl (parfums 
possibles : sirop de fraise de Carpentras ou sirop de figue) 
 

ü Pâtes artisanales semi-complètes (Âme des champs, 
Monteux 84) – Paquet 400g (choix possibles : radiatori, fusili, 
rigatoni).  

 
ü Gaspacho (Local en Bocal, Avignon 84) – Bouteille 75 cl  

 
ü Croquants aux amandes (Un Désir Croquant, Velleron 84) 

– sachet 100g 
 

ü Savon (Petit Grain, Aveyron 12) – 100g  
 

ü Confiture (Les vents sauvages, Alrance12) – 300g (parfums 
possibles : mûre sauvage, poires sauvages, cassis, groseille, fleur de sureau)  

 
ü Sac en coton bio (Scop-Ti 1336, Gémenos 13) 

 
 
 

 
 
 
 

 
 

 



 

PANIER DE NOËL 

TARIF : 31€ 
 

 

COMPOSITION DU PANIER (PROPOSITION N°2) 
 

ü Jus de pomme bio (Coquins de bio, Boulbon 13) – 75 cl 
 

ü Petit épeautre (Âme des champs, Monteux 84) – Sachet 
300g   
 

ü Thés et infusions glacés 1336 (Scop-Ti 1336, Gémenos 
13) – Bouteille 330 ml (parfums possibles : fruits rouges ou thé vert 
citron) 

 
ü Croquants aux amandes (Un Désir Croquant, Velleron 84) 

– sachet 100g 
 

ü Bière Saint Victor (Brasserie du Castel, Nages, Tarn) – 
33cl (brune, blanche, blonde) 

 
ü Tartinables (Ruchofruit, Bédoin 84) – 180g (parfums 

possibles : tomates poivrons aubergines, mijoté de courgettes, olives 
noires, olives vertes amandes, caviar aubergine, ...) 

 

ü Sac en coton bio (Scop-Ti 1336, Gémenos 13) 
 
 
 

 
 
 

 



 

PANIER DE NOËL 

TARIF : 31€ 
 

 

COMPOSITION DU PANIER (PROPOSITION N°3) 
 

ü Billes aux céréales choco noir lait au caramel – pot 140g 
(Takomi, Marseille 13) 
 

ü Confiture (Les vents sauvages, Alrance12) – pot 120g 
(poires sauvages) 
 

ü Biscuits sablés au citron de menton (Zeste de Menton , 
06) – 300g  
 

ü Délice d’asperges (Âme des champs, Monteux 84) – pot 
90 g   

 

ü Sirop (Ruchofruit – Bédoin, 84) – Bouteille 125 cl (parfums 
possibles : sirop de fraise de Carpentras ou sirop de figue) 

 

ü Thés et infusions glacés 1336 (Scop-Ti 1336, Gémenos 
13) – Bouteille 330 ml (parfums possibles : fruits rouges ou thé vert 
citron) 

 

ü Sac en coton bio (Scop-Ti 1336 – Gémenos 13) 
      

 
 
 
 
 
 



 

PANIER DE NOËL 

TARIF : 41€ 
 

 

COMPOSITION DU PANIER (PROPOSITION N°1) 
 

ü Jus de pomme bio (Coquins de bio, Boulbon 13) – 75 cl 
 

ü Pâtes artisanales semi-complètes (Âme des champs, 
Monteux 84) – Paquet 400g (choix possibles : radiatori, fusili, 
rigatoni).  

 

ü Tartinables (Ruchofruit – Bédoin, 84) – 95g (parfums 
possibles : tomates poivrons aubergines, mijoté de courgettes, olives 
noires, olives vertes amandes, caviar aubergine, ...) 

 

ü Croquants aux amandes (Un Désir Croquant, Velleron 84) 
– sachet 100g 
 

ü Savon (Petit Grain, Aveyron 12) – 100g  
 

ü Confiture (Les vents sauvages – Alrance 12) – pot 120g 
(parfums possibles : mûre sauvage, poires sauvages, cassis, groseille, fleur 
de sureau) 
 

ü Biscuits sablés au citron de menton (Zeste de Menton, 
06) – 300g  

 

ü Sac en coton bio (Scop-Ti 1336 – Gémenos 13) 
 
 
 
 
 



 

PANIER DE NOËL 

TARIF : 41€ 
 
 

COMPOSITION DU PANIER (PROPOSITION N°2) 
 

ü Jus de pomme bio (Coquins de bio, Boulbon 13) – 75 cl 
 

ü Pâtes artisanales semi-complètes (Âme des champs, 
Monteux 84) – Paquet 400g (choix possibles : radiatori, fusili, 
rigatoni).  

 

ü Tartinables (Ruchofruit, Bédoin 84) – 95g (parfums possibles : 
houmous au cumin, patates douces lentilles corail au curry, caviar 
d’aubergines aux 5 poivres) 

 
ü Savon (Petit Grain, Aveyron 12) – 100g  

 
ü Pâtes de fruits 3 parfums mélangés (Petit Grain, Aveyron 

12) – 160g  
 

ü Petit épeautre (Âme des champs, Monteux 84) – Sachet 
300g   

 
ü Liqueur Limoncello (Zeste de Menton, 06) – Bouteille 20 

cl 
 

ü  Sac en coton bio (Scop-Ti 1336, Gémenos 13) 
 
 
 
 

 
 



 

PANIER DE NOËL 

TARIF : 41€ 
 

 

COMPOSITION DU PANIER (PROPOSITION N°3) 
 

ü Billes aux céréales choco noir lait au caramel (Takomi, 
Marseille 13) – pot 140g  
 

ü Biscuits sablés au citron de menton (Zeste de Menton, 
06) – 300g  
 

ü Huiles essentielles Lavandin (Âme des champs, Monteux 
84) – roll 10 ml 
 

ü Baume Calendula visage (Petit Grain, Aveyron 12) – 25 
ml  

 
ü Tartinables (Ruchofruit – Bédoin 84) – 95g (parfums possibles : 

tomates poivrons aubergines, mijoté de courgettes, olives noires, olives 
vertes amandes, caviar aubergine, ...) 

 
ü Thés naturels (Scop-Ti 1336, Gémenos 13) – Boite de 

sachets (parfums possibles : Darjeeling, Noir grand de Yunnan, Vert 
Menthe, Earl Grey) 
 

ü Crème de marron (Les vents sauvages, Alrance 12) – pot 
300 g 
 

ü Sac en coton bio (Scop-Ti 1336, Gémenos 13) 
 

 
 



 

PANIER DE NOËL 

TARIF : 61€ 
 

 

COMPOSITION DU PANIER : 
 

ü Jus de pomme bio (Coquins de bio, Boulbon 13) – 75 cl 
 

ü Biscuits sablés au citron de menton (Zeste de Menton, 
06) – 300g  

 
ü Nougat (Un Désir Croquant, Velleron 84) – 100g 

 
ü Crème de marron (Les vents sauvages, Alrance 12) – pot 

300 g 
 

ü Thés naturels (Scop-Ti 1336, Gémenos 13) – Boite de 
sachets (parfums possibles : Darjeeling, Noir grand de Yunnan, Vert 
Menthe, Earl Grey) 

 
ü Dessert fruité (Local en Bocal, Avignon 84) – 330g (parfums 

possibles : framboise, pomme, abricot ou fraise) 
 

ü Billes aux céréales choco noir lait au caramel (Takomi, 
Marseille 13) – pot 140g  

 
ü Croquants aux amandes (Un Désir Croquant, Velleron 84) 

– sachet 100g 
 

ü Huiles essentielles Lavandin (Âme des champs, Monteux 
84) – roll 10ml    

 

ü Figues ou Oignons confits (Ruchofruit, Bédoin 84) – 200g  



 

 
 

 
ü Pâtes artisanales semi-complètes (Âme des champs, 

Monteux 84) – Paquet 400g (choix possibles : radiatori, fusili, 
rigatoni).  

 
ü Sac en coton bio (Scop-Ti 1336, Gémenos 13) 

 
 
 


